(Seminério Integrado de Pesquisa e Extensdo Universitaria

Xl SEDEPE - Seminario de Desenvolvimento da Pesquisa
VI SEDEC - Seminario de Desenvolvimento de Extensédo e Cultura

CARACTERIZAGAO DA QUALIDADE DO LEITE DO SETOR PRODUTIVO LEITEIRO
NO MUNICIPIO DE ALTO BELA VISTA SOB O OLHAR DA INSTRUCAO NORMATIVA
Ne, 511

Cristian Cleudir Auler?
Claudia Cristiane Petter Auler®
Cilene de Souza*

RESUMO: O leite é considerado universalmente como um produto nobre, sua producdo vem
crescendo muito nos Ultimos anos, sendo uma das principais atividades praticadas no Oeste
Catarinense e importante fonte de renda para os produtores rurais. Este trabalho tem por objetivo
realizar a caracterizacdo da qualidade do leite do setor produtivo pertencente ao municipio de Alto
Bela Vista. Foram acompanhados durante o estudo 28 produtores de leite das comunidades que
compde o municipio, sendo aplicado um questionario juntamente com analises de CCS e CBT, no
periodo de setembro a novembro de 2008. Através deste acompanhamento observou-se que o nivel
tecnologico adotado € alto. Quanto as analises de qualidade estabelecidas pela legislagcdo 54,76% néo
atendem aos padrdes de CBT e 22,61% néo atendem padres CCS de acordo com legislagdo IN 51.

ABSTRACT: The milk is universally regarded as a noble product, its production has grown much in
recent years, one of the main activities practiced in the Oeste Catarinense and important source of
income for rural producers. This work aims to perform the characterization of the quality of the milk
production sector belonging to the municipality of Alto Bela Vista. Were monitored during the study
28 dairy farmers of the communities that make up the council, applied a questionnaire with analysis of
CCS and CBT in the period September to November of 2008. Through this monitoring showed that
the high technological level is adopted. As the analysis of quality set by the law 54.76% did not meet
the standards of CBT and 22.61% did not meet standards in accordance with law CCS IN 51
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INTRODUCAO

O leite é considerado universalmente como um produto nobre, devido seu alto valor
nutricional, por apresentar uma composicao fisico-quimica e bioldgica quase completa. Ocupa um
lugar de destaque na nutricdo humana, mas sob o ponto de vista da salde publica, o leite é causa de
constantes preocupacfes por alojar e servir de meio de cultura para inimeros microrganismos,
justamente devido a riqueza de nutrientes (BEHMER, 1999).

Na tentativa de melhorar a qualidade do leite e a abertura de novos mercados consumidores, 0
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA), criou o Programa Nacional da Melhoria
da Qualidade do Leite (PNMQL), que espera uma melhora substancial na qualidade do leite recebido
pelas empresas, abordando varios fatores desde o manejo, ordenha, refrigeracéo e transporte do leite
até a empresa (BRANDAO, 2002)

Juntamente com o PNMQL foi criada e aprovada a Instrucdo Normativa 51 — IN 51 que
estabelecem parametros de avaliacao da qualidade do leite “in natura”, no qual deverdo ser analisadas
mensalmente amostras de leite dos produtores em laboratérios credenciados pelo MAPA e conferem
os parametros de células soméaticas — CCS, contagem bacteriana total — CBT e composi¢éo fisico-
quimica (BRANDAO, 2002).

A qualidade do leite “in natura” ¢ influenciada por varios fatores, que vdo desde o manejo,
fatores genéticos, patdbgenos como a mastite, e também cuidados higiénicos. Devido a maioria de o
leite vendido estar vinculado as pequenas unidades de producdo, observa-se que 0S pequenos
produtores de leite sdo responsaveis pela maior parte do leite comercializado, e que estes ndo tem
recursos financeiros para a adogdo de novas tecnologias, podendo vir a interferir na qualidade
higiénico-sanitaria do leite (BREHMER, 1999; TESTA et al, 2003).

Um aspecto importante é o fato de a atividade leiteira possibilitar o ingresso mensal de
receitas, o que viabiliza as unidades familiares de producdo do Oeste Catarinense, compondo uma
fonte de renda alternativa (TESTA et al, 2003).

Por apresentar condi¢Bes climéticas e de solo favoraveis, a regido Oeste de Santa Catarina
destaca-se na producdo de leite. A exemplo do que aconteceu no Brasil, a producéo leiteira cresce em
torno de 4% ao ano. No entanto o aumento ndo refletiu na qualidade do leite, que ainda esta muito
distante dos padrdes estabelecidos por outros grandes produtores de leite mundiais (FONSECA,
SANTOS, 2006).

Alguns estudos realizados apontam que a grande maioria dos produtores de leite ndo atende
aos parametros da IN 51, especialmente para CBT e CCS. Segundo Marchesan (2006), que realizou
um estudo na regido do Oeste Catarinense 15% dos produtores ainda ndo produzem leite cru
refrigerado dentro dos padrfes sanitarios exigidos pela IN 51, quanto ao nimero de células somaticas
e 78,12% né&o atendem os padrdes de contagem bacteriana total.

Estes dados podem ser considerados preocupantes sabendo-se que a IN 51 ja esta em vigor e,
considerando a importancia da atividade leiteira para o Oeste Catarinense. Por todos este motivos, 0
objetivo do presente estudo é realizar a caracterizagdo da qualidade do leite no setor produtivo
pertencente ao municipio de Alto Bela Vista - SC.
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PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Neste trabalho desenvolveu-se a caracterizacdo da qualidade do leite setor produtivo leiteiro
do municipio de Alto Bela Vista, localizado na microrregido de Concordia no Oeste Catarinense, sob o
olhar da Instrugdo Normativa n°. 51. Abrangeu produtores rurais do municipio que desenvolvam a
atividade leiteira em suas propriedades.

O estudo foi uma caracterizagdo, a campo, através da aplicagdo de questionario a uma amostra
de aproximadamente 11% dos produtores de leite do municipio e acompanhamento do padrdo de
qualidade do leite produzido pela contagem de células somaticas (CCS) e analise de contagem
bacteriana total (CBT).

As andlises microbiolégicas e CCS foram realizadas no periodo de setembro a novembro de
2008, realizadas no laboratério da qualidade do leite em Concérdia, CDCT - Centro de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico — Laboratério Estadual da Qualidade do Leite

Para as analises de CCS e microbiolégicas (CBT) as coletas foram feitas diretamente do
produtor de leite e encaminhadas ao laboratério de acordo com as normas padrao de coleta e transporte
das amostras.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Caracterizacao do Nivel Tecnologico Adotado nas Unidades de Producdo no Municipio de Alto
Bela Vista

A Tabela 01 apresenta os dados levantados quanto ao nivel tecnoldgico adotado nas unidades
de producéo leiteira, quanto ao sistema de ordenha e refrigeracdo do leite.

Quanto ao sistema de ordenha empregado nas propriedades, 92,85% possuem ordenha
mecanica e 7,14% ordenha manual, conforme é apresentado na Tabela 03. Segundo Behmer (1999), a
ordenha mecanica possibilita a obtencédo de leite com maior pureza.

Tabela 01: Nivel tecnoldgico adotado nas unidades de producdo leiteira no municipio de Alto Bela Vista em
2008.

Manual Mecénica
Sistema Ordenha 7,14% 92,85%
Resf. Imersdo Resf.Expansdo Freezer Geladeira
Sistema Refrigeracdo 21,42% 71,42% 7,14%

Para a refrigeracdo do leite segundo a Instrucdo Normativa 51, que estabelece os padrGes para
o leite, séo aceitos dois sistemas de refrigeracdo, o resfriador de imersdo e o resfriador de expanséo,
gue devem resfriar o leite a 7°C em 3 horas e 4°C em 3 horas respectivamente, sendo que as
propriedades de Alto Bela Vista aproximadamente 93% cumprem esta exigéncia e estdo dentro dos
padrdes da IN 51, segundo o sistema de refrigeracdo a ser adotado.
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Estes dados demonstram que esta ocorrendo um grande investimento em tecnologia no setor
leiteiro, influenciado provavelmente pelas crescentes exigéncias quanto ao padrdes de qualidade além
do fato do mercado do leite estar tornando-se mais especializado a cada dia.

Caracterizacao da Qualidade do Leite Produzido no Municipio de Alto Bela Vista

A avaliacdo da qualidade do leite produzido no municipio de Alto Bela Vista foi determinada
pelo monitoramento através das analises de contagem de células somaticas e contagem bacteriana total
realizada em trés etapas com intervalo de 30 dias de um percentual de 11% das propriedades rurais do
municipio.

Analises de Contagem Total de Células Soméaticas (CCS)

Serdo adotados os padrdes de qualidade fixados pela Instrucdo Normativa 51, a Tabela 02
abaixo apresenta os resultados de CCS.

Tabela 02: Analise de Contagem de Células Somaticas (CCS).

% Unidades produtoras de leite % Unidades produtoras de leite
com CCS abaixo de 750.000 com CCS acima 750.000
12 Coleta (Setembro) 85,71% 14,28%
22 Coleta (Outubro) 85,71% 14,28%
32 Coleta (Novembro) 60,71% 39,28%
Média 77,37% 22,61%

Pelos resultados apresentados na tabela 2, é possivel observar que um nimero bastante
expressivo de produtores de leite, ou seja, 77,37% conseguem atingir o padrdo de qualidade de leite
determinado pela IN 51, por apresentarem contagem de CCS menores que 750.000 CS/ml. E apenas
22,61% dos produtores analisados ainda ndo conseguem produzir leite cru refrigerado nos padrdes de
qualidade exigidos pela legislacéo.

Estes padrdes de qualidade permaneceram inalterados nas duas primeiras etapas da pesquisa,
evidenciando que as condic¢des do rebanho e de manejo foram mantidas nas propriedades pesquisadas,
como pode ser observado na tabela acima.

Na terceira amostragem, observamos que houve um aumento no numero de produtores que
ndo conseguiram produzir leite nos padroes de CCS determinados pela IN 51, ou seja, 0 indice passou
de 14,28% para 39,28% das unidades de producao de leite em desconformidade com o indice de CCS.
Estes resultados, sdo similares aos encontrados por Marchesan (2006) o qual observou que 15% dos
produtores da regido do Alto Uruguai ndo atendiam aos padrdes de IN 51 para o indice de CCS. Ja
Auler (2007) constatou que apenas 8,63% dos produtores de leite ndo atendiam aos padrfes de CCS,
em estudos realizados no mesmo municipio.

Este aumento de produtores em desacordo com os pardmetros pode ser em decorréncia da
diminuicdo dos valores padrdes da IN 51, j& que os parametros em vigor sdo de 750.000 CS/ml e na
época dos estudos citados acima o pardmetro era de até 1.000.000 CS/ml. Este dado pode ser um
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indicativo que os produtores de leite estdo com dificuldades de adequar-se aos padrfes da legislacéo,
gue estdo tornado-se mais rigidos a cada dia.

Analises de Contagem Bacteriana Total (CBT)

Na Tabela 03, abaixo sdo apresentados os resultados das anélises microbioldgicas realizadas
onde os padrfes também sdo estabelecidos pela IN 51 em no maximo 750.000 UFC/mL.

Tabela 03: Analise de Contagem Bacteriana Total (CBT).

% Unidades produtoras de leite % Unidades produtoras de leite
com CBT abaixo de 750.000 com CBT acima de 750.000
12 Coleta (Setembro) 57,15% 42,85%
22 Coleta (Outubro) 35,70% 64,30%
32 Coleta (Novembro) 42,85% 57,15%
Média 45,24% 54,76%

Conforme os resultados demonstram na tabela acima, podemos observar que o nimero de
produtores em desconformidade com os padrdes da IN 51 apresenta pouca alteracdo nas trés etapas de
pesquisa, sendo observada uma média de 54,76% de produtores que produzem leite com os padrdes de
CBT acima do limite permitido pela legislacdo, enquanto 45,24% atendem os padrdes. Estes
resultados demonstram que houve um aumento da qualidade do leite produzido no mesmo municipio
guando comparados aos resultados encontrados por Auler (2007) 69,13% e Marquesan (2006) 78,12%
das unidades de producéo de leite apresentavam Contagem Bacteriana Total com indices maiores que
os permitidos pela IN 51 em vigor na época dos estudos, que era de 1,0 X 10° UFC/mL.

Comparando-se a outros estudos os resultados obtidos neste trabalho sdo semelhantes a Zanela
(2006) quando realizou estudo no sul do Rio Grande do Sul e constatou que 41,8% dos produtores
enquadravam-se nos limites da IN 51 de 1,0 X 10° UFC/mL, e sugere que sejam analisadas as
condi¢des de cada regido para estabelecimento de padrdes e prazos de adequacéo a legislacéo.

Santos e Bergmann (2003) realizaram um estudo para determinar a influéncia da refrigeracdo
no transporte com amostras refrigeradas a 4,5°C podendo variar entre 1 e 10°C, e amostras a
temperatura ambiente de 18,4°C podendo variar entre 13 e 27°C, na regido Serrana de Santa Catarina,
e obtiveram 84% das amostras a temperatura ambiente e 65,6% das amostras refrigeradas com
contagem de CBT acima de 10° UFC/mL, e consideraram que este deve ser um padréo usual para a
regido sul do pais, dentro do qual estariam o0s resultados obtidos neste trabalho, os resultados deste
trabalho apresentaram padrBes de qualidade inferiores aos obtido por Santos e Bergmann (2003), o
qual observou que apenas 35,4% ndo atendiam aos padrées de qualidade.

De acordo com os resultados de CBT obtidos por Nero (2005) onde 48,57% das amostras
estavam fora dos padrdes da IN 51, algumas areas irdo enfrentar dificuldades de adequacdo as normas
da IN 51, sendo isso que provavelmente ocorrerd com a cadeia do leite deste municipio pelos
resultados observados nesta pesquisa.

N&o foi possivel demonstrar numericamente a importancia do uso de ordenha manual ou
mecénica e refrigeracdo de imerséo ou de expansdo neste trabalho, como era o objetivo inicial do
mesmo, pelo ndmero reduzido de produtores que ndo possuem ordenha mecanica ou refrigeracdo de
acordo com a IN 51. Porém observando-se as analises individuais de todos os produtores, ndo houve
variagdo entre as analises de produtores com ordenha manual ou mecénica e refrigeracdo de imersédo
ou expansdo ou outro tipo de refrigeracdo com 0s que possuiam estes equipamentos, embora se
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conhega a importancia através da literatura da utilizagdo destes equipamentos como modo de melhorar
a qualidade do leite.

CONCLUSOES

O nivel tecnoldgico adotado pode ser considerado alto, acima do que era esperado, pois a
maioria dos produtores de leite ja possuiam ordenha mecanica mesmo néo sendo circuito fechado, e
esta € uma necessidade inclusive pelo volume que é produzido nas propriedades hoje. A grande
maioria possui os sistemas de refrigeracdo recomendados e exigidos pela IN 51.

Os procedimentos de manejo adotados assim como procedimentos de limpeza, estdo acima do
esperado, embora ainda possam ser melhorados, através de treinamentos e informativos, podendo
refletir também na melhora das anélises microbiolégicas.

Quanto aos padrBes de qualidade, a maioria atinge os padrdes de CCS, 77,37%, enquanto que
a Contagem Bacteriana Total ainda é um problema onde 54,76% estdo fora dos padrbes e apenas
45,24% estdo de acordo com os padrdes da legislacdo, sendo necessaria a tomada urgente de medidas
a fim de evitar a excluséo desta grande parcela de produtores da atividade, considerando a importancia
econbmica que a cadeia do leite representa para 0 municipio de Alto Bela Vista e para o pais. O fato
de os pardmetros de qualidade tornarem-se cada vez mais rigidos, além da necessidade de
fornecimento de um produto de qualidade para as empresas e consumidores, haja visto a importancia
do leite como um alimento completo e indispensavel desde os primeiros anos de vida.

Comparando o nivel tecnoldgico adotado na producdo de leite com a qualidade do leite
produzido, e as exigéncias da legislacdo vigente, no municipio de Alto Bela Vista— SC, devido ao fato
de a grande maioria dos produtores pesquisados neste estudo possuirem as tecnologia mais indicadas
de ordenha e refrigeracdo.

Analisando o nivel tecnol6gico adotado no setor produtivo no municipio de Alto Bela Vistaa,
podemos constatar que grande de numero de produtores ja adota equipamentos de alta tecnologia
como exige a IN 51, quer no sistema de ordenha ou refrigeracdo. Porém observamos uma necessidad
de melhoria na qualidade técnica dos produtores no que se refere ao manejo do produto, sobre
influéncia dos fatores que geram maiores contaminagGes microbioldgicas e sua multiplicacdo no
produto, bem como, a relagdo existente entre o rdpido resfriamento do leite e sua preservacdo da
qualidade.

Tendo em vista a importancia da cadeia do leite como fonte de renda para a regido seria
necessario que os Orgdos de fomento, pesquisa e extensdo rural, bem como o0s que atuam na

profissionalizacdo rueal, promovessem treinamentos de capacitacdo dos produtores rurais para melhor
conhecer os fatores que interferem na qualidade e preservagdo do leite.
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